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Provenance des 

viandes et poissons 

Bœuf : Suisse Porc : Suisse Veau : Suisse 

Agneau : NZ 

Poulet : Suisse, 

UE 

Poisson : Norvège, 

Islande, France 

 
  

Du 25  au 31 mars 2024 

 Midi Soir 

LUNDI 
25 

 

Potage du Chef 
Hachis parmentier 

Salade mêlée 
 

Flan caramel 

Potage du Chef 
Menu à la demande 

 
Panier de fruits ou dessert 

du jour 

MARDI 
26 

Potage du Chef 
Clafouti aux légumes de saison 

Salade de betterave à l’ail 
 

Plum-cake 

Potage du Chef 
Menu à la demande 

 
Panier de fruits ou choix de 

yaourt 

MERCREDI 
27 

Potage du Chef 
Piccata de poulet sauce tomates 

Cornettes au beurre 
Duo de carottes glacées 

Salade de mangue et passion 

Potage du Chef 
Menu à la demande 

 
Panier de fruits ou tam-tam 

au choix 

JEUDI 
28 

Potage du Chef 
Papet vaudois 

Saucisse aux choux 
 

Sorbet du moment 

Potage du Chef 
Menu à la demande 

 
Panier de fruits ou  
Verrine de yaourt  

VENDREDI  
29 

Potage du Chef 
Ragoût de lapin chasseur 

Polenta crémeuse 
Carottes au beurre 

Panacotta et son coulis fruité 

Potage du Chef 
Menu à la demande 

 
Panier de fruits  

ou dessert du jour 

SAMEDI  
30 

Potage du Chef 
Spaghetti carbonara 

Salade verte 
 

Biscuit roulé à la confiture 

Potage du Chef 
Menu à la demande 

 
Panier de fruits ou tam-tam 

au choix 

DIMANCHE 
31 

Potage du Chef 
Jambon braisé 

Gratin dauphinois 
Haricots verts glacés 

Coupe vanille, fraise et chantilly 

Potage du Chef 
 

Menu à la demande 
 

Yogourt du moment 


